
 

 

 

 

 

 

HERZLICH 

WILLKOMMEN 
 

 
 

 

BEREIT FÜR EINE 

GENUSSREISE? 

"BUCHBAR" AB 

JETZT: 
 

Die große Gourmet-Reise 
über sieben Gänge mit Nina 
Edler-Reisinger. Ein Fest für 
jeden Feinschmecker, eine 
symphonische Komposition 
aus feinsten Speisen, 
begleitet von einer Auswahl 
exquisiter Weine. Dieses 
einzigartige Erlebnis erfordert 
eine Vorbestellung, um 
sicherzustellen, dass Ihre 
kulinarische Reise so 
unvergesslich wie möglich 
wird. 

 

ESSKULTUR 

AM ABEND 
Jeden Abend ab 17 Uhr 
beginnen wir Ihr 
kulinarisches Erlebnis mit 
einem Starter-Gedeck. 
Genießen Sie unser 
hausgebackenes Brot, 
frische Butter und 
Aufstrich für 3,90 €. 

EDLER SHOP 
Entdecken Sie in unserem Shop-Bereich exklusive 
Delikatessen - perfekt, um sich selbst zu verwöhnen oder als 
geschmackvolles Geschenk. Und wenn Sie das besondere 
Edler-Erlebnis teilen möchten, sind unsere Gutscheine das 
ideale Geschenk für jeden Anlass. 

BALD beim EDLER 
30. und 31.12. Silvester-Brunch I 1.1. - 9.1. Landhaus Geschlossen   



 
 

 

Inklusivpreise in Euro 

01 

GETRÄNKE 
 

  

  

ALKOHOLFREI  

Prisecco „Winter Edition “  5,90 

Minze, Apfel, Soda  

6,20 

 

LIMONADEN SELBSTGEMACHT 

 

Kräuter Limonade 

Sirup, Soda, Eiswürfel 

6,20 

Ingwer- Limonade  

Sirup, Soda, Eiswürfel 

6,90 

Zitronenverbene-Limonade 

Sirup, Soda, Eiswürfel 

6,20 

  

OFFENE WEISSWEINE  

Weißburgunder, Vulkanland DAC 5,20 

Weißburgunder Reserve, BIO-Pfalz-Deutschland 5,90 

Grüner Veltliner, Kamptal DAC 5,20 

Sauvignon Blanc, Südsteiermark DAC 5,50 

Gelber Muskateller, Südsteiermark DAC 5,50 

Chardonnay, Thermenregion 5,50 

Grauburgunder, Südsteiermark DAC 5,90 

Riesling, Wien DAC 5,90 
 

OFFENE ROTWEINE 

 

Blaufränkisch, „Rabenkropf“ Mittelburgenland DAC 6,90 

Merlot, Neusiedlersee DAC 5,90 

Cabernet Sauvignon, Mittelburgendland DAC 5,50 

Blaufränkisch, Eisenberg DAC                                                                          5,50 

Zweigelt, Südsteiermark DAC 5,80 

Just Red, Leithaberg DAC                                                                        5,80 



 
 

 

Inklusivpreise in Euro 

01 
VORSPEISEN 

AUFGETISCHT 

 
 

 Hausgedeck  3,90 

Ofenfrisches Brot. Butter. Aufstrich.  
 

Edlers Beef Tatar 80g   18,50 
Pumpernickel. Wildkräuter. Trüffel Royal. 

Bauern Butter. Hausgemachtes Toastbrot. 

 

Jakobsmuschel trifft Safran   20,50 
Topinambur. Fenchel. Blutorange. Pomelo. 

 

Knuspriger Räuchertofu Vegan.   15,50 
Asia-Glasnudeln. Teriyaki. 

 

Vogerlsalat   8,20 
Lauwarme Kartoffel. Speck. Bio-Ei. 

 

Gemischter Salat   6,10  

 

 

FEINES AUS DEM Winter- SUPPENTOPF 

 
Getrüffelte Kartoffelschaumsuppe   6,90 
Steinpilz-Arancini. 

 

Proseccoschaumsuppe   6,90 
Prosciutto-Tascherl. 

 

Kräftige Rindsuppe  5,40 
Frittaten oder Leberknödel 

 



 
 

 

Inklusivpreise in Euro 

02 
NINAS 

WINTERBOTEN 

 

 

230g Premium Rinderfilet im Rauch   39,50 
Geräuchertes Kartoffelpüree. Wintergemüse.  

Dijonsenf-Rosmaringlace. 

 

 

Zweierlei vom Hirschkalb   34,50 
Hirschrücken in der Haselnuss-Pfefferkruste & Hirschragout. 

Steirer Gnudi. Nussbutter. Macadamia. Apfel-Rotkraut. 

Portwein-Kirschglace. 

 

 

Bauernhendlbrust mit Trüffel-Frischkäsefüllung   25,50 
Pilz-Cannelloni. Grana Padano. Trüffel. 

Rosmarinjus. 

 

 

Udon-Erdnuss-Nudeln. Vegan.   18,50 
Kräuterseitlinge. Sesam. Limette. 

 

 

FLUSS UND MEER 
 

Zanderfilet in Ingwer-Zitronenbutter   24,50 
Zitronenrisotto. Buntes Gemüse. Petersilienschaum. 

 

 

Flusskrebs trifft Garnele   32,50 
Hausgemachte Chitarrini Nudeln. Krustentierfond. Langer Pfeffer. 

 
 



 
 

 

Inklusivpreise in Euro 

03 
TRADITIONELLE 

GERICHTE 
 

 

Klassischer Tafelspitz vom Premium Rind  22,50 
Röstkartoffel. Kürbisgemüse. 

Schnittlauchsauce & Apfelkren 

 

 

Jaga Pfandl  20,50 
Ragout vom Hirschkalb. 

Semmelschnitten. Apfel-Rotkraut. Gemüse. 

Cremige Steinpilze.  

 

 

Landhausteller  18,50 
Erlesene Filetstücke gegrillt und gebacken. 

Kräuterbutter. Marktgemüse. Pommes frites. Grillsauce. 

 

 

Cordon Bleu vom Schwein   16,50 
gefüllt mit Vulcanoschinken und Bergkäse. Petersilienkartoffeln. 

 

 

Wiener Schnitzel vom Schwein   14,00 
Butterreis. 
 

 

FÜR UNSERE  

KLEINEN GÄSTE 
 

Micky-Maus-Teller  8,50 
Wiener Schnitzel. Pommes frites. Salat. 

 



 
 

 

Inklusivpreise in Euro 

04 
NINAS 

DESSERTS 

 

 

Dessertvariation  15,50 

 

 

Ravioli Himmel & Hölle  13,50 
Nougat & Feige 

Vanille. Zwetschkensorbet. 

 

 

Marmor-Brownie  12,50 
Erdnussmousse. Brombeere. Mohneis.  

 

 

Spekulatius-Parfait  12,50 
Gewürzapfelragout. Karamellschaum. 

 

 

Wilder Eisgenuss  10,50 
Kastanienreis. Bourbon-Vanilleeis. 

Heiße Weichseln. Schokolade. 

 

 

Torte des Tages  4,20 

 

 
Regionale Käseauswahl  14,50 
Dazu hausgemachte Chutneys, die man auch in unserem Shop kaufen kann. 

 

 
Bei Unverträglichkeiten oder Allergen stehen Ihnen unsere Service Mitarbeiter gern zur 

Verfügung! 

 

 


